
                                                                                                                                      
                                                  

                                              

    
 

Liste de fournitures 
 
 
Economie : 
Mon métier, mes compétences - Gestion appliquée Mercatique 2de, 1re, Tle Bac Pro Cuisine et CSR 
(2022) - Pochette élève - mai 2022 - 320 pages - ISBN 978-2-206-31004-6 
 
Matières professionnelles : 
 
. CUISINE 
 La cuisine de référence - Michel Maincent-Morel - édition BPI - ISBN-10  :   2857083602 / ISBN-13  :   
978-2857083603 
1 porte-vues 200 vues 
 
. CSR (SERVICE) 
1 porte-vues 200 vues 

 
. TECHNOLOGIE CUISINE ET RESTAURANT séance commune, un manuel commun 
- Culture professionnelle de la cuisine et du service 2e BAC PRO – famille des métiers de l’hôtellerie 
restauration- Sous la direction de Mathieu Simonneau- 320 pages- 
Edition NATHAN TECHNIQUE-  ISBN 978-2-09-167258-8 
 
Français : 
Un classeur souple A4,  
des pochettes plastifiées transparentes A4,  
des feuilles grand format (A4) grands carreaux simples et doubles,  
un gros classeur pour le stockage,  
un crayon de papier et une gomme,  
des crayons de couleur pour les croquis,  
un crayon type “bic” 4 couleurs, 
 des surligneurs,  
un tube de colle à renouveler,  
 
 
Histoire géographie : 
Un classeur souple A4,  
des pochettes plastifiées transparentes A4,  
des feuilles grand format (A4) grands carreaux simples et doubles,  
un gros classeur pour le stockage,   
 
 
Mathématiques :  
1 porte-vues (environ 40 vues) 
1 grand cahier 24 x 32, à petits carreaux 
feuilles simples petits carreaux 
calculatrice graphique (TEXAS TI 82 Advanced Edition Python appréciée, achat d’occasion possible à des 
tarifs intéressants, la calculatrice sera utilisée durant tout le cursus) 
règle, compas, rapporteur 
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Sciences Appliquées : 
Manuel de TD “Sciences appliquées - 2de Bacs Pro Cuisine & Commercialisation et Services en 
Restauration”– Édition Nathan 2021 ISBN : 9782091672601  

Porte-vues (80 pages) 

 
PSE : 
TD “Acteurs de Prévention -Prévention Santé Environnement - 2de/1er/Ter Bac Pro” Édition Nathan 

2024 ISBN :  9782095035167 

Porte-vues 80 pages 

 
Arts  Appliqués:  
crayon à papier HB,  
gomme blanche,  
feutre fin noir 0.5mn, feutre fin noir 1mn,  
étui de 12 crayons de couleurs  
un porte-vues (environs 40 vues qui restera en classe durant toutes vos années de formation).  
 
 
Anglais :  
Cahier 24x32, clé USB  
copies simples grand carreaux pour les devoirs surveillés 
 
Livre New Touchdown Nouvelle édition 2nd Bac pro  
Edition Delagrave ISBN 978-2-206-40097-6 
 
 
LV2 : Espagnol / Italien:  
Cahier 24x32, 96 pages minimum, grands carreaux à spirales de préférence. 
 
 
Divers : 
Une clé USB 
Une trousse bien remplie 
Un agenda pour prendre ses devoirs. 


