
                                                                                                                                      
                                                  

                                              
    

Liste de fournitures 
 

 

 

Matériel Divers : 
. Clé USB  

. Trousse bien remplie + crayons de couleur + surligneurs + règle  

. Agendas pour prendre les devoirs 

 

 

Matières : 
 

Arts Appliqués : 

 

Un porte-vues (120 vues) car restera dans la salle d’Arts jusqu’à la fin de sa formation . 

1 Crayon à papier HB, 1 taille crayon, 1gomme, 1règle, 1compas, 2 feutres fins noirs : 0,5 et 0.2mm, 1Boîte de 12 

crayons de couleur (qui sera stockée dans le porte-vue de la classe). Et une Clé USB pour le travail effectué en 

salle informatique. 

Sciences Appliquées :   

Manuel : “Sciences Appliquées CAP Cuisine - CAP HCR”, Edition Nathan 2024 ISBN :  9782095034993  

 

PSE :  

Manuel : “Prévention Santé Environnement (PSE)– CAP" - Édition Nathan 2024 ISBN : 9782095035143 

 

Histoire-Géographie et Français : 

2 cahiers grands carreaux 24x32 pour couvrir l’ensemble de l’année scolaire (et éventuellement la deuxième 

année de CAP) 

Contenu de la trousse à chaque cours : tube de colle, 3 stylos de couleur noir, bleu, vert, rouge, une paire de 

ciseaux 

Une paire d’écouteurs pour les documents audio 

L’achat d’un livre de poche pourra être demandé en début d’année 

 

Anglais : 

-un cahier grand format. 

-des feuilles simples, pour les devoirs effectués en classe. 
-LIVRE TD : PRO TIP TOP ENGLISH 

Edition : FOUCHER 

ISBN : 978-2-216-17161-3 

 

Mathématiques et sciences physiques 

Un cahier 24x32 à petits carreaux pour les mathématiques 

Un cahier 24x32 à petits carreaux pour les sciences physiques 
Une calculatrice collège ou calculatrice de poche 

Une règle, des crayons à papier ou porte-mine, une gomme 

De la colle à renouveler toute l’année 
Une pochette pour ranger les évaluations  
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Cours de Service/Restaurant : 

 
Un porte vue de 100 pages qui servira pour les 2 années de CAP 

 

Le livre de technologie : CAP Commercialisation et service en restauration marque Delagrave.  
 

Un paquet de 100 feuille simple grand carreaux 

 

 

OU 

 

 

Cours de Cuisine : 

Technologie cuisine :  

 

Livre CAP Cuisine édition Nathan 2024 / code ISBN : 9782095035013  
Trousse avec stylos effaçables 

souris Blanco 

 

Pratique cuisine  

 

Livre « La cuisine de référence » édition BPI 2024 / Code ISBN 978-2386220579 
Crayon de papier et stylo 4 couleurs + petite calculette 

Portes vues 100 vues + feuilles simples grands carreaux 
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